KOD 14210 10 testu

MLEKO

Reagencie pro detekci mléka

BioSystems

REAGENTS & INGTRUMENTS

MLEKO Rapid Test

imunotest na nitroceluléze

ZAMYSLENE POUZITI

Test je pouzitelny pro kvalitativni prikaz cilovych antigeni ve
vzorcich komplexnich potravin a vyrobni zafizeni.

OBECNE INFORMACE

Kravské mléko (Bos taurus) a produkty jeho zpracovani (mlécné
vyrobky) jsou zakladni souéasti vyzivy Clovéka. Dalsi pfibuzné
druhy — zebu (B.indicus), domestikovany jak (B.grunnius), ban-
teng (B. javanicus) a pfibuzné rody (buvol, koza, ovce, kun) jsou
v nékterych zemépisnych oblastech béznymi zdroji mléka pro
lidskou spotfebu.

Alergie na mléko maze vykazovat riizné pfiznaky od mirné oralni
alergie nebo kopfivky az po tézké zivot ohroZujici systémové
reakce, napf. anafylakticky Sok nebo bronchialni astma. Skute¢na
alergie (zprostfedkovana IgE nebo IgG protilatkami) na mlécné
proteiny je klinicky odliSitelna od intolerance mléka zpusobené
nedostatkem laktazy.

Alergie na mlécné bilkoviny je jednou z nejcastéjSich alergii
zejména u kojencll a déti, ktera postihuje 0,5 % az 3 % populace
v rdznych vékovych a geografickych skupinach.

Cilova distribuce alergie na tfi hlavni mlééné proteiny (kaseiny,
alfa-laktalbumin a beta-laktoglobulin) je u alergickych pacientl
témér stejnd, s mirnou prevahou kaseind. Proteinové slozeni
mléénych vyrobkd je velmi variabilni, napfiklad s podstatnym
obohacenim kaseinem v syru a pfevahou dvou dal$ich proteint
v syrovatkovych vyrobcich.

Konzumaci mléka a manipulaci s nim upravuji néktera nabozen-
ska vyznani.

Zakon o oznacovani potravinovych alergenl a ochrané spotfebi-
tele (FALCPA) zjistil, Ze alergie na mléko je jednou z 8 hlavnich
potravinovych alergii a mléko by mélo byt oznaceno na obalu.

V EU je mléko zafazeno na seznam alergenl stanoveny Evrop-
skym uUfadem pro bezpe€nost potravin, které musi byt
v potravinach uvadény podle zakona EU ¢&. 1169/2011 pfiloha Il.

PRINCIP METODY

MLEKO Rapid Test predstavuje imunochromatograficky rychly
test (lateraini pratok) a lze jej pouzit pro kvalitativni stanoveni
specifického antigenu mléka v potravinach, kuchynich a vyrob-
nich zafizenich.

PFi imunochromatografické (lateralni pratokové) metodé jsou
cilové antigeny vazany vysoce specifickymi protilatkami navaza-
nymi na barevné mikroCastice. Poté tento komplex migruje do
testovaci linie, kde se navaze na jinou specifickou protilatku a
vytvofi barevnou linii indikujici pozitivni vysledek. Nenavazany
konjugat migruje do kontrolni oblasti, kde tvofi barevnou kontrolni
linii, coz indikuje spravny postup testu.

OBSAH A SLOZENI

Testovaci prouzky. 10 jednotlivé balenych v zatavenych saécich
z hlinikové folie.

Zkumavky na odbér vzorku. 10 ks.

Extrakéni pufr. 1 x 50 ml.

Pipety. 10 x 3 ml.

Odmeérky. 10x.

SKLADOVANI A STABILITA

Test pouzijte do 10 minut po otevieni sacku. Testovaci prouzky
jsou velmi citlivé na vlhkost.

Znamky zhorSeni kvality: soupravu nepouzivejte, pokud je jeji
obal roztrzeny nebo je testovaci prouzek zlomeny nebo poskoze-
ny.

PRIPRAVA REAGENCIi

VSechny reagencie jsou dodavané pfipravené k pouziti.

UPOZORNENI

Nedotykejte se reakéni membrany.
VSechny komponenty testovaci sady jsou jednorazové; nepouzi-
vejte je opakované.

PRIPRAVA VZORKU

Vzorky by mély byt pfed analyzou vytemperovany na pokojovou
teplotu (18-35 °C); testovani chladnéjSich vzorku snizuje citlivost
testu; testovani horkych vzorkd neni mozné.

Z reprezentativni ¢asti slouCeniny je tfeba ziskat homogenni
vzorek.

POSTUP

Pevné vzorky

1. Prfed otevienim sacku nechejte testovaci prouzky dosahnout
pokojové teploty po dobu 5-10 minut.

2. Vlozte maly kousek testovaného materialu (0,1-0,5 g) do
zkumavky na odbér vzorka.

3. Pridejte vzorkovy extrakéni pufr v poméru hmotnost/objem
1:10.

4. Pevné naSroubujte uzavér na zku-
mavku a intenzivné protfepavejte po
dobu 15-30 sekund. Nechte 2 minuty
usadit, abyste ziskali Cisty superna-
tant. Extrakt Ize takeé filtrovat.

5. Ponofte testovaci prouzek do tekuté
&asti testovaciho roztoku. Ujistéte se,
Ze je testovaci prouzek ponoren, jak
je znazornéno na obrazku. Smér a
hloubka ponofeni musi odpovidat vy-
obrazeni pro spravnou funkci.

6. Nechejte prouzek v roztoku po dobu
20-30 sekund.

7. Vyjméte testovaci prouzek a polozte jej na Cisty vodorovny
povrch; po dobu 5 az 10 minut se testovaciho prouzku nedo-
tykejte a nepohybuijte s nim a odectéte vysledek testu.

Tekuté vzorky

1. Pred otevienim sacku nechejte testovaci prouzky dosahnout
pokojové teploty po dobu 5-10 minut.

2. Odeberte 1 ml kapalného vzorku do zkumavky na odbér vzor-
ka.

3. Pridejte stejny objem vzorkového extrakéniho pufru, pevné
nasroubujte uzavér na zkumavku a promichejte.

4. Pokud je kapalina zakalenda, nechte ji usadit. Poté postupujte
podle pokynl z bodu 5 zkuSebniho postupu pro pevné mate-

rialy.
Skladujte pfi 2-30 °C. Kazdy komponent je stabilni do data expi-
race vyznaceného na Stitku.
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Povrchy

1. PFed otevienim sacku nechejte testovaci prouzky dosahnout

pokojové teploty po dobu 5-10 minut.

2. Pridejte 1 ml extrakéniho pufru na vzorky do zkumavky do

zkumavky pro odbér vzorku.

3. Vlozte tamponovy nastroj (napfiklad vatovy hrot) do zkumavky

a oplachnéte tampon v pufru.

4. Vymackejte veSkerou prebyte€nou tekutinu z tampoénu o sténu

zkumavky.

5. Otfete testovany povrch 10 x 10 cm se zvlastni pozornosti na

podezfela mista.

6. Vlozte tampon zpét do zkumavky se zbytkem pufru a silné
protfepavejte po dobu 15-30 sekund nebo pouZijte vortexovy
mixér.

. Vyjméte tampoén ze zkumavky a postupujte podle pokynl v
bodé 5 vySe uvedeného testovaciho postupu pro pevné mate-
rialy.

~

HODNOCENI

Pozitivni vysledek. V testovaci zoné se objevi dvé barevné Cary.

Negativni vysledek. Jasné viditelna je pouze jedna barevna
cara.

Neplatny vysledek. Absence barevnych €ar. Zkuste test zopako-
vat s jinym testovacim prouzkem, zkontrolujte spravnou manipu-

laci se vzorkem a testovaci postup, datum expirace a podminky
skladovani.

CHARAKTERISTIKA TESTU

- Detekeéni limit: 1 ppm pro syrové mléko; 0,1 ppm suSeného
mléka (hmotnostné na hmotnost susiny). V povrchovém vyté-
ru je LOD pfiblizné 0,26 ug/100 cm2.

- Rozsah detekce:1-100000 ppm.

- Senzitivita: MUze se sniZzovat v prostfedi bohatém na tuky
(napf. ve smetané), ale nesnizuje se ohfivanim pokrmu (va-
fenim) az na 160 °C. Mezi rGznymi druhy (koza, velbloud,
kan) se li§i 3 - Skrat. Senzitivita rychlého testu MLEKO se u
riznych druht (koza, velbloud, kan) lisi 3 - 5krat.

- Specificita: Rychly test MLEKO detekuje beta-laktoglobulin ze
skupiny lipokalinCi a obsahuje pfiblizné 10 % susiny odtu¢né-
nych mléénych bilkovin. Rychly test MLEKO detekuje véech-
ny dosud testované jedlé druhy miéka, ale nedetekuje mléko
lidské a antigeny zvifeciho masa, krve a dalSich &asti zvifeci-

UPOZORNENI

PFeklad revidovan k datu: 23.4.2025

Vzhledem kmozné inovaci vyrobku Vam doporucujeme
prekontrolovat Cesky pfeklad s originalnim pfibalovym letakem
porovnanim podle identifikacniho ¢isla navodu uvedeném v
zapati.

Originalni navod, LOT certifikdt a bezpecnostni listy jsou
k dispozici na internetové adrese: https://einfo.bio a na:
www.jktrading.cz

Vyhradni distributor:

CR: JK-Trading spol.s.r.o., Kfivatcova 421/5,150 21 Praha 5,
tel.: +420 257 220 760, praha@ijktrading.cz

SK: JK-Trading spol.s.r.o., DIha 43, 900 31 Stupava,

tel.: + 421 264 774 591, jk-trading@jk-trading.sk

V pfipadé mimofadnych udalosti:

CR: Toxikologické informaéni stfedisko (TIS), klinika pracovniho
Iékarstvi VFN a LF UK,
tel.: +420 224 91 92 93 a +420 224 91 54 02

SK: Toxikologické informacéné centrum Bratislava, 833 05,
Limbova 5, tel.: +421 254 774 166

ho téla.
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